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> I\Tﬁro bylo s Jeiiéﬁm?l <

Vv

JeziSek kdysi Zil, ale nejmenoval se tak. Jmenoval se Jezis Kristus. Naro-

dil se 24. prosince v mésté Betlémé. Jeho rodici byli Svaty Josef a Pan-
na Marie. Narodil se v jeslickach ve chlévé, ve kterém byla i zvifatka:
vul, ovce, beran, osel. K jeho narozeni mu pfisli poprat tri kralové :
Kaspar, Melichar a Baltazar.

VYBARVI:

(text: Klara Svermovs, 5.8,

obrazek Marie Dunkova, 4.B)

Krasné Vanoce a do nového roku 2016 hodné pohody,
Stastné nahody, zadné nehody, vyznamné dohody,

legracni pfihody a dalSi Zivota vyhody

Ti preji vSichni redaktori PoSkolacka.

(Marie Dunkova, 4.B)

(obr. na titul. str. Zoe Opo¢&enska,
6.B)
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> [KALENDAR-prosinec| <

Iva
Blanka
Svatoslav

Barbora
Jitka

Mikulas
Ambroz
Kvétoslava

Vratislav

Julie R e
Dana T. Krobova, 4.A — 2.misto
Simona
Lucie
Lydie
Radana
Albina
Daniel
Miloslav
Ester
Dagmar
Natalie
Simon
Vlasta A. Prentisova, 5.B — 1.misto
Adam a Eva - Stédry den

BoZi hod - 1. sv. vanocni

Stépan — 2. sv. vanoéni | o
Zaneta S. Forejtova, 4.A — 1.misto
Bohumil

Judita

David (obrazky vyhercti vytvarné soutéze za XI. 2015)

Silvestr (kalendar Martin Biba, 7.A)
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25

-/- (foto David Svestka, 8.)




= Iﬁpmomékﬁ _

DOPLN CHYBEJICIi PISMENA MIKULAS
Mikul S ma bilé v__usy, snadsi __aty neutrou__i!

Manasa__echzl té kfi e,
__erta ve__e jakoz__ire.
Coko__4dové hou__y ndm __ese,
Nas__iral jev p__stém | __se.

A __asidy od __everky, v m__dré tas-
ce ma hasle__ky.

D nam d__bré sladko_ ti, kd__ 7
dé atko p__pr__si. (Ani¢ka Hruskova, 4.B -4.misto v soutézi)

D__ti m__si zaz__ivat, zvu__y pékné vyzpiv__t -

o __ertovi a an__élovi, Mik__1ase uvi__ély.

(obr. Tereza Sobkova, 9.A) (basen Stépanka Forejtova, 4.A) -5-



> VYBARVOVANKA <

-

4 "
@A

N




~

—

MALOVANT

=

(Kristyna Minarikova, 9.A)



>  BLUDISTE <

Ben nemuiZe najit svou Kost. UKkdZes mu cestus

i

(Eliska Neumanova, 6.B)



= TEZIVOTA ZviRaT |~

Psf suSenky
e4ks vajec
o% litru vody
o) hrnku oleje
o1 hrnek tvrdého nastrouhaného syra
ehladkd mouka

V misce rozmichame vejce a ptridame % (0,25l) litru vody. Postupné pfilijeme padl hrn-
ku oleje. V druhé misce smichame nastrouhany syr s jednim az dvéma hrnky hladké
mouky tak, aby vznikla smés podobna drobence. Do této smési mlizeme pridat i dalsi
pfisady - tfeba slaninu, Sunku, saldm atd., nicméné vsechny ingredience musi byt
nakrajené na jemno, aby tésto drZelo. Vzniklou smés ze syra a mouky pFisypeme k
smési z vajicek, vody a mouky umichame Fid3i tésto. Poté pfidavame dal3i mouku, aby
nam vzniklo tésto o stejné hustoté jako tésto na cukrovi. Nechame prikryté asi 20
minut odlezZet. Poté ho rozvalime a vykrajujeme z tésta rlizné tvary a peceme pfi 180
stupnich dozlatova.

Masové psf placky
V mise smichame 250g mletého masa, 1 vejce, hrnek ovesnych vlocek a bylinky (ne-
musi byt). Z tésta vytvarime placic¢ky a na pecicim papife peceme asi 20 minut pfi
180°C.

Rylof suSenky
* 410 g hladké mouky
* 100 g vlocek
* 3 vajec€né bilky
* 1 konzerva rybicek

Rybicky rozmackame na malé kousky, pak priddme ostatni suroviny a tésto smicha-
me. Po smichani ho poradné propracujeme, aby nam vzniklo takové tésto jako na
pernicky. Vyvélime z tésta asi 1-2cm tlustou placku a z té vykrajujeme tvary pomoci
vykrajovatek (nejlépe ve tvaru kosticek) nebo jednoduse nakrajime na ¢tverecky.
Peceme v troubé na 180°C, cca 10minut.

T a—

(Dagmar Klauzova 9.4;
Anna Klauzova, 3.B)




> ﬁzové éTENiE <

Tak, a je po Halloweenu. A nastava prvni adventni problém...Je zima a

Jezisek, andélé, certi i Mikulas jsou nastydli, tudiz by JeZiSek nestihl
pred détmi, vrhajicimi se na vdnocni stromek i darky, véas utéci. Vite
totiz, proc jste nikdy JeziSka
nevidéli? To je jednoduché.
Je to chlapecek, ktery se jako
maly musel stranit lidi, takze
ted se prosté stydi. A ja, jeli-
koz je mi uz 8 let, mUzu Jezis-
kovi pomoci a svézt ho od
domu k domu, aby jesté vice

nenastydl. Preci, kdo by ne- - e - -
chtdl letét na kidlech draka.  D0Zd0D S Svu] darec
To mi budou ostatni pohad- S A VAAYAaYA A"

kové bytlstky zavidét. Ja, drak Vitek, pomocnik Jeziska. Jo, ja vam to

(Y
=

nerekl. Ja jsem drak litaci, neboli okfidleny, takze budu jako Jezisk(v

kan (ale to zni hrozné). (Denisa Kuzmova, 5.A)
TADY SI MUZES NAMALOVAT CO BYS CHTEL/A NADELIT TY???

vrsv

(obrazek draka Tereza PesSickova, 4.B)



Zde je 8 z 9 vyhodnocenych z listopadového Cisla Poskolacka
ve vytvarné i kvizové soutézi. Véem gratulujeme ©. -11-
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(Veronika Seidlova, 5.B)



> lomrAziy ke kitPOVCE |~

22.

(Veronika Seidlova, 5.B — obrazky i kfizovka z predchozi stranky) -13-



= ﬁLUDIéTE‘. % _

Najdi cestu do Jeruzaléma....

( David Veltrusky, 9.A)
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(Katefina Kopecka, 7. A)
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(SPOJOVACKA-Kristyna Minatikova, 9.A)

SPOJ BODY 1-35:

SPRAVNE RESENI: ze str.17




— [ horoskory | <

Horoskopy na prosinec

Hlavni znameni mésice —Strelec
(23.11.-21.12)

Beran - Objevi-li se problémy, fes je
s nadhledem

Byk - Osud Ti do cesty sesle nékoho duleZitého
pro tvoji budoucnost.

BliZenci - Pozitivni energie je tou nejlepsi stra-
tegii, jak vSe zvladnout.

Rak - Rozhlédni se kolem sebe a nabidni pomoc
tém, kdo ji potiebuji.

Lev - Oteviou se Ti dvere ke skrytym
tajemstvim.

vvvvvv

meésicem v tomto roce.

Vahy - Cekaji-li Té zkousky, nemusi$ se ni¢eho obavat. \\I
A l/-
Stir - Hvézdy Ti do Zivota vnesou zcela néco nového. J 2
Stielec - Tento mésic neslibuj nic, co nemuzes splnit. [ '“@%\
SN
Kozoroh - Cekd Té pohodovy mésic, tak si ho uZij. | 3 +
{

Vodnaf - Aktivita Té bude provazet cely mésic.

Ryby - Necekany uspéch Ti zvedne naladu.

(obrazky i text Tereza Sobkova, 9.A)
-16-
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1. Jaky den jsou
letos
Vanoce ???

2. Co je ji na Sté&dry den ???

3. Co se zpiva
na Stédry den??
(Jan Cervenka, 6.B)
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> [ osmismErka | <
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AL I R WR LS 2R &
S|T|R|O|M|E[K]]

VANOCE, PROSINEC, KAPR,
MRAZ, RETEZ, JMELI, DAREK,
CERT, STROMEK, PRSKAVKA,
SVICKA, VANOCKA,
OHNOSTROJ

TAJENKA:!

(Ondfej Sverma, 3.B )
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(hvézda-star , darek — present, vaino¢ni strom — christmas tree, andél — angel, zvon — bell)

(Klira Svermova, 5.B) -19-
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vydava 1x méesiéné
Zakladni Skola a Matefska Skola Kladno, Zd. Petiika 1756

www.2zskladno.cz

Vysledky soutéze
z 2. dilu

Celkem bylo odevzdano 42 soutéznich odpovédi. Redaktofi z nich vylo-
sovali 3 §tastné vyherce. Odménéno bylo 1 6 zakii o nejzdarilejsi obra-
zek Mikulasa, Certii a andéltit ©. Nekteré se nam vesly i do naseho no-
vého &isla. A PROTO MALUJTE A SOUTEZTE S NAMI DALE,
DRZIME VAM PALCEO!!!
Veronika Struzova 1.B. 1.misto: Anna Prentisova 5.B
Martina Ptaénikova2.B  1.misto: Stépanka Forejtova 4.A
Lucie Pavlickova 3.A  2.misto: Tereza Krobova 4.A
3.misto: Pfemysl Svandrlik 5.B
4.misto: Anna Hruskova 4.B
4.misto: Jaroslav Dunka  2.B
©
Cislo vydani: 3.
Mg¢sic: PROSINEC 2015
Ro¢nik vydavani: 14. ro¢nik
Naklad: 110 vytiska
Pocet stran: 20
Cena: 12,- K¢&. Cena pfi piedplatném: 10,- K¢



VANOCNI PRILOHA

v
casopisu Poskolacek

Mgsic: PROSINEC 2015
Roc¢nik vydavani: 14. ro¢nik
Naéklad: 110 vytisk
Pocet stran: 4
Zdarma k ¢asopisu Poskolacek - 3.dil



> Tvoreni - zviratko <
Vyrob si své sladké zviratko
Chces si vyrobit svoje originalni sladké zvitatko? Tak tady
mas navod.
Co budeme poti‘ebovat?
jablko

bonbony (v nasem piipad¢ marshmallows, ¢ti marSmelou)

paratka
Navod

Omyj si jablicko a zapichej do néj paratka, na kterych jsou
bonbony.

Ptidej dvé paratka jako kiidla, ¢tyfi jako nohy, kousky paratek
jako pusu a dv¢ paratka jako oCi. Na o¢i muzes pouzit také
hiebicek (to je koteni). My pouzili misto paratka zdzvor na
paratku.

(Alzbéta Tatkova, 5.A)



> Kvizové ¢teni <

pokracovani z prosincového &isla...... .+ Recept na pernicky

Ano, jak jsem vcera fikal, dnes nadesel ten skvély den 24. prosince. Jdu
vozit JeZiSka, jupi.... Cely den dnes ubihal tak pomalu, nemohl jsem se
dockat vecera, kdy nasi i ostatnim rodindm tady v Ceské republice,
dovezu ddrky. Nikdy jsem

mezi lidmi nebyl, ale nez ™
jak na to:

pernicky jako ozdobicky. 600g hladke mouky
(...No, on je stejné Vitek 2|Z|CkVJEd|e SOdV
neudéld tak, aby ly jist, | 2pl mletého zazvoru

odjedu, musim upéct

...no prosté draci umi 250g zmeéklého masla

lépe |état nezli péci.) 150g cukru o |

Nakonec mi to peceni

docela Slo, ale mél bych 1005 medu ] R _

si pospisit, protoze jdeme 2 vejce y el
rozdavat darky! Jezisek vSe smichame dohromady
uz je tady, jde se. Prvni nechame odleZet poté

musime rozdavat vykréjl'me a pe(‘feme na

v Kladné, Jezisek tohle vep giv v .
180c na priblizné 15 min.

mésto ma rad. Pry jsou

tam moc hodné déti. Po

pulnoci jsme se vraceli

domd, JeziSek mi vSak nabidl, Ze mne na chvili vezme na sv(j krasny
mrak. Ale ja musel odmitnout. Musim za svou rodinou. Nastésti u nas
jde ¢as o0 4 hodiny pomaleji. Nakonec to byly Vanoce krasné, mozna ty

nejkrasnéjsi. Jak ahej zase v Jodnu I/

(text Denisa Kuzmova, 5.A)



> ESnéhové kouleE <

Rychlé a dobré cukrovi

SUROVINY:

1 x plechovka slazen¢ho kondenzovaného mléka
2 -3 balicky kokosu
liskové orisky

RECEPT:

Do misy vlijeme kondenzované mléko a postupné
prisypavame kokos tak, az je hmota tuhé a da se zpracovat
rukou. Z hmoty tvarujeme malé kulicky (asi 2 cm),
doprostied kazdé z nich dame liskovy ofiSek. Nakonec jeste

obalime v kokosu.

‘Go nesnite fined; .s'c/:wg]'te o chladu I'1!

(Veronika Seidlova, 5.B)



> Lilnecké cukr'olvi <

Ingrediencena cukrovi:

Mouckovy cukr 100g Vejce 1 kus
Maslo 200g Citronova stava 1 IZicka
Hladkda mouka 300g
Postup pripravy na cukrovi:

Vsechny ingredience smichame
dohromady na tuzsi tésto. Po
kouscich vyvalime a vykrdjime

formic¢kami rGznych tvara.
Pe¢eme pomalu na 150°C. Zdobime polevami, dzemem, ofechy,..

(Marie Dunkova, 4.B)

(foto David Svestka, 8.)



> ﬁou’réini kvfﬁ <

1) Kdy chodil Mikulas? .12, 2015

2) Kdy je Stédry den? _ .12. 2015
3) Kolikatého je Silvestr? .12, 2015
4) Jak dlouho trvaji vanocni prazdniny?

(pocitej 1 feditelské volno) ~ dni

5) Kdy se jde do skoly po vanocnich
prazdninach ? . ledna 2016

(zpracovala Kristyna Minafikova, 9.A)

JMENO:

TRIDA:
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> Vvivarnd soutéz <

NAMALUJ KRALOVSKOU KORUNU

JMENO:

TRIDA:




